Metztli

Pineapple press, blue spirulina, lime,
ginger, corn syrup, cardamom ash.

Optional: Dark Rum

Red Mangle

Mint, lemon cubes, berry syrup, honey and
anisete seltzer.

Optional: Dark Rum

B-Mangle

Hibiscus infusion, cinnamon, clove, black
tea, chamomile and white wine reduction.

Optional: Bourbon

Paloma Tropical
Grapefruit juice, rosemary infusion, ginger,
agave syrup.

Optional: Mezcal

Brew Tini

Cold brew, ginger & hazelnut syrup,
coconut foam.

Optional: Frangelico

Om

Hibiscus infusion, pineapple press,
lemongrass, aquafaba, agave syrup.

Optional: Rum / Chambord
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Metztli

Pifia prensada, espirulina azul, limén,
jengibre, jarabe de elote, ceniza de
cardamomo.

Opcional: Ron afiejo

Red Mangle

Menta, cubos de limén amarillo, jarabe de
moras, Seltzer de anis y miel.

Opcional: Ron ariejo

B-Mangle

Infusion de jamaica, canela, clavo, té
negro, reducciéon de manzanillay vino
blanco.

Opcional: Bourbon

Paloma Tropical

Jugo de toronja, infusion de romero,
jengibre, jarabe de agave.

Opcional: Mezcal

Brew Tini

Cold brew, jarabe de jengibre y avellana,
espuma de coco.

Opcional: Frangelico

Om

Infusién de jamaica, pifia prensada,
lemongrass, aquafaba, jarabe de agave.

Opcional: Ron / Chambord
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